План самостоятельной работы учащегося 10 класса по биологии ЕМН

I четверть
Номер урока: №10
Тема урока: Лабораторная работа «Влияние различных условий (температура, рН) на структуру белков»

1. Цель:
· исследовать влияние различных условий на структуру белков;

2. Краткий тезисный конспект


 



 

3. Ссылки на страницу учебника 
а) Изучи материалы по учебнику §10, стр. 49-50
b) Посмотрите видеоресурс 
Ссылки на интернет-ресурсы  
a) https://www.youtube.com/watch?v=sjyKp_3mvaA 

4. Задания для учащихся.
а) Лабораторная работа на стр. 49-50. Посмотреть видео ресурс https://www.youtube.com/watch?v=XY60mqS_Um8 и сделать выводы. 

5. Обратная связь: выполненное задание ученик отправляет по электронной почте или через мобильное приложение «WhatsApp». 
Домашние задание: § 10 (прочитать), Посмотреть видео ресурс https://www.youtube.com/watch?v=XY60mqS_Um8 и сделать выводы.
 Не забудь написать фамилию, класс и отправь на почту: forgetthepastmoveon@gmail.com
Очень жду твою работу!
У тебя все получится! Удачи!
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             2. Сильные кислоты, щелочи, соли 

Факторы, влияющие на структуру белка 

Под действием этих реагентов ионные связи разрываются и белок коагулирует. Длительное воздействие реагента может вызвать разрыв и пептидных связей.
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3. Тяжелые металлы 

Факторы, влияющие на структуру белка 

Положительно заряженные ионы тяжелых 

металлов (катионы) образуют прочные связи с 

отрицательно заряженными карбоксил-анионами 

R-групп белка и часто вызывают разрывы ионных 

связей. Они также снижают электрическую 

поляризацию белка, уменьшая его 

растворимость. Вследствие этого находящийся в 

растворе белок выпадает в осадок.


______Microsoft_Office_PowerPoint4.sldx
                         3. Тяжелые металлы 

Факторы, влияющие на структуру белка 

Положительно заряженные ионы тяжелых металлов (катионы) образуют прочные связи с отрицательно заряженными карбоксил-анионами R-групп белка и часто вызывают разрывы ионных связей. Они также снижают электрическую поляризацию белка, уменьшая его растворимость. Вследствие этого находящийся в растворе белок выпадает в осадок.
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Денатурация белка
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Денатурация белка
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1. Нагревание или излучение белка

Факторы, влияющие на структуру белка 

Инфракрасное или ультрафиолетовое излучение: 

кинетическая энергия, сообщаемая белку, 

вызывает вибрацию его атомов, вследствие чего 

слабые водородные и ионные связи разрываются, 

и белок свертывается (коагулирует). 
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             1. Нагревание или излучение белка

Факторы, влияющие на структуру белка 

Инфракрасное или ультрафиолетовое излучение: кинетическая энергия, сообщаемая белку, вызывает вибрацию его атомов, вследствие чего слабые водородные и ионные связи разрываются, и белок свертывается (коагулирует). 
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2. Сильные кислоты, щелочи, соли 

Факторы, влияющие на структуру белка 

Под действием этих реагентов ионные связи 

разрываются и белок коагулирует. Длительное 

воздействие реагента может вызвать разрыв и 

пептидных связей.


